BASTA SLOWCOOKERN — VILKEN SLOWCOOKER FAR BETYGET BAST | TEST?

Senast uppdaterad: juni 10, 2017 Kok

Om du alskar kott, grytor eller frasta gronsaker, da bor du verkligen ge den har artikeln en
chans och sedan inhandla en slowcooker. En slowcooker ser till att matens blir valdigt
smakrik och behaller alla sina ndringsdmnen, helt automatiskt. Bast i test blev Crock-Pot
Slowcooker 5,01 DC som rymmer 5 liter, ar otroligt robust och ger smaskiga resultat varje
gang. Soker du ett billigare alternativ sa har Crock-Pot ett annat alternativ som du kan finna
har nedan.

BAST | TEST

Bild pa Crock-Pot Slowcooker DC 5,0l

Crock-Pot Slowcooker DC 5,0l

En valdigt effektiv och robust slowcooker fran Crock-Pot. Tillsammans med sina anvdandbara
funktioner blev den en sjalvklar vinnare.

1309:- hos KitchenTime

Crock-Pot Slowcooker 5,01 DC ar en valdigt bra slowcooker. For det férsta sa har den en
tilltalande och robust design som kommer halla manga ar framat. Beldggningen ar bade
PTFE- och PFOA-fri, dessutom ar materialet extremt reptalig vilket uppskattades enormt av
0ss pa testpanelen. Innergrytan pa 5 liter kan dven anvandas separat pa alla typer av spisar,
samt dven i ugn. Panelen ar ytterst anvandarvanlig och du kommer igang snabbt utan
krangel, sjdlvklart blir dven resultatet fantastiskt.

BILLIGAST

Bild pa Crock-Pot Slowcooker 4,71

Crock-Pot Slowcooker 4,71

Ett ekonomiskt alternativ som skoter sitt arbete bra. Perfekt for bade grytor och planbok.
769:- hos KitchenTime



Crock-Pot Slowcooker 4,71 ar en modell som haller en aningen lagre prislapp. Detta ar en
enklare modell, men som klarar sitt arbete valdigt bra. Den anvandarvanliga panelen gor att
du snabbt kan komma igang, den har dven en automatisk varmhallningsfunktion om du inte
skulle hinna hem i tid. Grytan pa 4,7 liter kan ocksa maskindiskas for att underlatta
rengoring.

KVALITATIV

Bild pa KitchenAid Multi-Cooker 3,9 L

KitchenAid Multi-Cooker 3,9 L

En rejal multi-cooker med slowcook-egenskap. Den har modellen ar utvecklad for att halla,
samtidigt som den ger fantastiskt goda resultat.

3596:- hos KitchenTime

KitchenAid Multi-Cooker ar precis som namnet tyder pa — en multifunktionell cooker. Dock
har den dven egenskapen att agera som slowcooker och darféor hamnade den har. Detta ar
en rejal modell som ar utrustad med hela 12 olika programfunktioner, detta gor att
matlagningen verkligen inte begrdnsas till endast ett omrade. CeramaShield ser till att
ingenting branns fast och keramik-behallaren ar dven helt fri fran PTFE och PFOA. Det som
gor den mest uppskattat ar dess fantastiska temperaturkontroll och den jamna férdelningen
av varmen, resultatet kommer tala for sig sjalv.

Innehallsforteckning

Hur véljer man slowcooker?

Prisjamforelse

Den basta slowcookern

En prisvard slowcooker

Mycket funktioner

Utmanarna

Slutord

Hur véljer man slowcooker?

Att tillaga maten i lagre temperatur under flera timmar istallet for att brassa pa full fart ar
ingen ny idé, men maskiner som dr amnade for detta ar relativt nya.

Sjalva termen slowcook, eller langkok som vi anvander i Sverige, har funnits i flera
generationer och ar en popular matlagningsmetod som bevarar naringséamnen och gor t.ex.
kottet annu mer mort och smaskigt.

Det gar helt enkelt ut pa att man kokar maten varsamt under I3g temperatur i flera timmar.

Bild pa en slowcooker som anvands

Tidigare har man anvant sig av exempelvis en gryta av keramik pa spis for att gora langkok,
men med dagens slowcookers kan man lata maskinen skota allt automatiskt istallet.

Fordelarna ar manga!



Dels sa slipper du ha lika stor dversikt da de flesta modeller bade tillagar och haller maten
varm tills du kommer hem sdkert, sedan ar grytorna ofta utvecklade att tala lite mer en de
traditionella grytorna.

Maten branner heller inte fast lika ldtt, om ens alls, i de nya slowcook-grytorna. Sedan tal de
ofta repor battre och ar dessutom lattare att rengora.

Anvadningen ar enkel. Allt du behdver gora ar att lagga alla ingredienserna du 6nskar
anvanda i en slowcooker, valj program och tid och sedan var det klart. Darefter kan du aka
till arbetet och Iata slowcookern skota allting sjalv. Val hemma kommer du ha en otroligt god
matratt redo som bara vadntar pa att dtas upp eller sparas.

Vi kan dven rekommendera att kombinera slowcookern med en vakuumférpackare, da kan
du gora storkok och sedan vakuumforpacka maten. Pa sa satt har du smakrik mat som
bevarar alla sina naringsamnen och konsistens valdigt lange, denna metod ar ocksa bade
mer ekonomisk och miljévanlig.

Att valja ratt slowcooker kan vara lite halvsvart. Likt manga redskap for koket sa ar det oftast
langvarig kvalitet som avgor i slutédndan, inte resultat eller funktioner. Det vi menar ar att en
maskin kan fungera fantastiskt ett kort tag, for att sedan trappa ned och bli samre och samre
efter varje anvandning.

Bild pa ett lock pa en slowcooker

Vi rekommenderar dig darfor att lasa igenom var hemsida innan dina kdp da vi redan testat
produkterna at dig. Detta géller sjalvklart aven var recension om slowcookers sa du kan hitta
den basta slowcookern for just dig.

Tank inte sa mycket pa funktioner och moderna detaljer nér du véljer en slowcooker.
Sjalvklart finns det funktioner som kan och ar valdigt anvandbara, men for det vanliga

arbetet sa kravs det inte mycket.

Rikta istdllet in dig pa en modell som tal frekvent och langvarigt arbete, av palitligt méarke
som samtidigt en bra garanti. Det ar vart basta tips till dig.

Prisjamforelse

Produktnamn Pris (kr)

KitchenAid Multi-Cooker 3,9 L 3595
Crock-Pot Slowcooker DC 6,0l 1449
Crock-Pot Slowcooker DC 5,0l 1309

Emerio Slowcooker6 L 999

Crock-Pot Slowcooker 4,71 769

Alla priser ar baserade pa leverantorens pris vid skrivande stund. Vi férsoker att uppdatera
vid andringar.

Den basta slowcookern

Crock-Pot Slowcooker 5,01 DC & som ovan namnt en fantastiskt bra slowcooker.



Forst vill vi beromma designen da den verkligen foll oss i smaken. En diskret men harlig vit
farg som kantas av silverfarg pa t.ex. handtag, logotyp och lock. Sjalva displayen foll oss
ocksd i smaken da den inte var dverdriven som pa manga andra modeller, istéllet haller den
en diskret approach dven den.

BAST I TEST

Bild pa Crock-Pot Slowcooker DC 5,0l

Crock-Pot Slowcooker DC 5,0l

En valdigt effektiv och robust slowcooker fran Crock-Pot. Tillsammans med sina anvdandbara
funktioner blev den en sjalvklar vinnare.

1309:- hos KitchenTime

Grytan pa 5 liter har en s.k. DuraCeramic-belaggning som ska vara bade naturlig och helt fri
fran PTFE och PFOA, med andra ord fri fran giftiga och cancerframkallande a@mnen.

Faktum ar att grytan inte ens behdver diskas om du inte ar petnoga, istdllet kan den latt
skoljas under hett vatten direkt efter anvandning. Resterande kan latt torkas av med en
trasa. Materialet ar ytterst reptaligt och tal tuffare tag.

En annan egenskap med grytan ar att du kan ta isar den fran huvudkonstruktionen. Detta
gor att du kan servera direkt i grytan, alternativt placera den pa spis eller i ugn for annan
matlagning. Sjalvklart klarar den alla typer av spisar, dven induktion.

Sjalva koksningsprocessen startas latt via den anvandarvanliga panelen. Vi rekommenderar
dig att ta en titt i manualen innan du anvander den dock, men efter ett forsok sa har du full
koll pa laget.

Efter att programmet slutforts kommer den har slowcookern automatiskt ga over till en
varmhallningsfunktion, detta ar valdigt uppskattat om du kanske inte har tid att 6vervaka
grytan hela tiden.

Vi kan starkt rekommendera den héar slowcookern vare sig du ska gora kott, fisk, fagel eller
vegetariskt. Resultatet blir fantastiskt gott!

En prisvard slowcooker

Crock-Pots lite mer planboksvaliga slowcooker pa 4,7 liter ar ocksa en riktigt bra maskin. Den
kanske inte ar byggd for att halla lika frekvent och lange som favoriten, men den kommer
placera sig bra i manga hem.

BILLIGAST

Bild pa Crock-Pot Slowcooker 4,71

Crock-Pot Slowcooker 4,71

Ett ekonomiskt alternativ som skoter sitt arbete bra. Perfekt for bade grytor och planbok.
769:- hos KitchenTime

Designen i svart ar modern och snygg, den framhaver sig sjalv pa ett tilltalande satt nar man
staller den pa plats.



Likt favoriten sa ar den ytterst anvandarvanlig, men vi rekommenderar dven hér att du tar en
snabb titt i manualen innan anvandning.

Som manga andra modeller sa har dven den héar slowcookern en automatiskt
vamrhallningsfunktion som slar till efter att matlagningen ar klar. Sa hinner du inte hem i tid
behdver du inte oroa dig.

Det som gor den hor lite extra speciell ar dels att det medféljer hdlsosamma recept.
Visserligen ar inte detta nagot stort plus, men fortfarande ett plus. En annan egenskap ar att
sladden enkelt kan tas ut sa att man kan servera direkt ur Crock-Poten om det skulle 6nskas.

Som en lite notis sa tal grytan maskindisk, men vi rekommenderar handdisk.
En mycket uppskattat budget-modell.

Mycket funktioner
KitchenAid Multi-Cooker ar precis som vi tidigare namnt — en multifunktionell cooker med
egenskapen slowcook.

KVALITATIV

Bild pa KitchenAid Multi-Cooker 3,9 L

KitchenAid Multi-Cooker 3,9 L

En rejal multi-cooker med slowcook-egenskap. Den har modellen ar utvecklad for att halla,
samtidigt som den ger fantastiskt goda resultat.

3596:- hos KitchenTime

Detta ar en rejal maskin som kommer halla under manga ar, men den har dven en hogre
prislapp dn de andra.

Med den har modellen har du bl.a. méjlighet till att bryna, koka, anga, baka, sjuda samt
sjalvklart Idangkoka. Endast fantasin satter granser som man ofta sager.

Hela 12 stycken olika programfunktioner ser till att du har det program som behdvs fér den
matlagning som ska goras. Panelen ar dock inte lika anvandarvanlig som modellerna ovan,
detta beror sjalvklart pa fler valmaijligheter. Vi rekommenderar dig darfor starkt att ldasa
igenom manualen om hur man anvander slowcookern innan anvandning.

Designen ar valdigt unik men tilltalande. Just den har slowcookern har dven flertalet olika
farger att valja mellan, pa sa satt kan du hitta den snyggaste till just ditt kok.

Det som gor den har slowcookern valdigt bra ar tre olika egenskaper:

Forst och framst sa ar den riktigt kvalitativt byggd. CeramaShield ser till att den férdelar
varmen jamt och att maten aldrig branns fast. Locket ar av hardat glas och den keramiska
behallaren ar helt fri fran PTFE & PFOA. Dessutom ar den valdigt reptalig och enkel att
rengora utan maskindisk.



Nasta egenskap ar den exakta temperaturkontrollen. Varmefordelningen sker jamt mellan
75— 230 grader och allt kan foljas via den digitala displayen.

Till sist har vi dess unika steg-for-steg program. Tillsammans med de tidigare ndmnda
funktionerna ser slowcookern till att lata dig félja matlagningen stegyvis via displayen, och ger
pa sa satt basta mojliga resultat.

Den har dven en hela 24 timmar lang automatisk varmhallningsfunktion om det skulle
behdvas.

Detta ar alltsa en dyrare men valdigt kvalitativ slowcooker. Rekommenderas starkt till den
som har majlighet och som &ar pa jakt efter endast det basta.

Utmanarna

Emerio Slowcooker pa 6 liter har dven egenskapen att arbete som en vide-cooker, eller Sous-
vide som det heter pa finare sprak. Detta dr en maskin som har en lite mer multifunktionell
display med flera olika valmdjligheter. Knappar som bake, saute, roast, steam, stew, slow
cook och nagra till gor den till mer av en multi-cooker an en slowcooker. Med andra ord ar
det en fantastisk maskin som har flera anvandningsomraden. Volymen &r pa 6 liter och ar
perfekt for en stérre familj. Vi fann dock inte att design och anvandarvanligheten foll oss i
smaken, darfor hamnade den har som utmanare.

Crock-Pot Slowcooker 6,01 DC skulle man kunna saga ar en variant av favoriten pa var lista.
Aven den hir modellen har som namnet tyder pd en DuraCermaic-beldggning som verkligen
uppskattas. Grytan kan enkelt anvdandas separat pa alla typer av spisar, samt i ugn. Som de
flesta andra har den dven automatisk varmhallningsfunktion som slar pa nar programmet ar
slutfort. En helt fantastiskt slowcooker men vi gillar designen och storleken pa favoriten mer
och eftersom de utdver det ar sa lika sa hamnade den har.

Slutord

Det finns sa fantastiskt manga goda och halsosamma matratter som gors bast i just en
slowcooker. Speciellt nu ndr sommaren kommer igang och man garna handlar in goda
ingredienser man kan bjuda pa nar gasterna kommer infor kvallen.

Att allting skots automatiskt och sédkert ar den egenskapen som gor att en slowcooker ar sa
anvandbar som den faktiskt ar.

Vi rekommenderar aterigen att kombinera en slowcooker med en vakuumfdérpackaren —
miljo, planbok, smakldkar och hdlsan kommer att tacka dig.





